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UltraFood-sortimentet &r speciellt utformat for  att  uppfylla kraven frén
yrkesverksamma inom livsmedelsindustrin. | enlighet med EU-direktivet
EC/1935/2004 garanterar vara skyddshandskar optimal sakerhet vid kontakt med
livsmedel, samtidigt som de ger komfort och smidighet f6ér anvéndarna .

Oavsett om det gdller hantering, bearbetning eller férpackning av livsmedel
erbjuder UltraFood en ftillforlitig barrigr mot kontaminering, samfidigt som de
uppfyller de strdngaste hygienstandarderna.

Med en design som kombinerar skydd, motstdnd och ergonomi d&r dessa
skyddshandskar viktiga allierade for yrken dar livsmedelssdkerhet ar en prioritet.



Vdara certifierade skyddshandskar fér kontakt med
livsmedel har utvecklats enligt fyra huvudprinciper:

Motstdnd och skydd

UltraFood ger ett effektivt skydd mot |Gfta mekaniska,
kemiska eller termiska angrepp, vilket garanterar
sOkerheten for hdnderna samtidigt som livsmedlens
infegritet bevaras. De dar ufformade for att klara
livsmedelsindustrins  krav  och  erbjuder optimal
hallboarhet fér intensiv anvéndning.

Motstdnd mot tvatt

UltraFood-serien utmarker sig genom sin
anmdarkningsvérda hdllbarhet tack vare sitt motstédnd
mot tvatt. Handskarna &r utformade for att téla flera
tvatteykler och behdller sitt skydd och sin komfort dver
fid. Denna funktion sdkerstdller optimal hygien for
yrkesverksamma  utan  att  kompromissa  med
prestanda, samfidigt som handskarnas livsldngd
forldngs.




Optimal komfort

Tack vare de hogkvalitativa, flexibla och ergonomiska
material  som anvdnds anpassar sig  dessa
skyddshandskar perfekt till handens form, vilket
minskar trétthet och méjliggdr 1dngvarig anvéndning
utan obehag. Handskarna ar [atta och flexibla, vilket
ger utmarkt mandvrerbarhet for precisionsarbete.

Hogpresterande grepp

UltfraFood skyddshandskar har utformats for att
forodttra greppet om féremdl och ge ett sdkert
innehav, daven i vata eller oliga miljder. Deras
beldggning Mojliggdr exakt hantering utan risk for att
glida, vilket &r  viktigt  for  arbete  inom
livsrnedelsindustrin.

+ av sorfimentet

NITRIFOOD passar perfekt f&r hantering av vata, feta
eller flytande livsmedel genom att bilda en
ogenomtrénglig barriér som skyddar bdde h&dnderna
och produkterna som hanteras och undviker all
kontaminering.




Livsmedelsgodkanda skyddshandskar
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Livsmedelsgodkanda skyddshandskar
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* Kan anvandas
under handskar
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VALUE ADDED PARTNER

LEBON International Sarl
20, rue Eugene Ruppert
L-2453 Luxembourg
Luxembourg

Tel: +352 26 49 36 07
Email: lebon@lebonprotection.com

www.lebonprotection.com
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